Quatre-quarts

Pour 6 personnes

Ingrédients : 
125g de sucre

125g de farine

125g de beurre

3 œufs

1/  Travailler le beurre mou avec une spatule.

2/  Verser le sucre et battre jusqu’à ce que le mélange blanchisse.

3/  Ajouter les jaunes d’œufs, puis la farine en pluie et mélanger le tout.

4/  Battre les blancs d’œufs en neige et les mélanger à la préparation.

5/  Verser dans un moule beurré et mettre à four chaud pendant environ 30 minutes.

